VOYAGE. SAPORINI DANS

LIS POUILLES

Du vendredi 30/05 au jeudi 05/06/2025
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Concept
Voyage Saporini dans les Pouilles

Concept Nos voyages culinaires ont pour vocation de vous offrir une
immersion totale dans la gastronomie des Pouilles, a travers la
découverte de produits dexception et de rencontres humaines
authentiques. En partenariat avec I'épicerie fine Saporini, Dolce
Vita Experience vous convie a une aventure gastronomique
hors du commun, ou chaque étape vous rapproche des saveurs
authentiques de la région.

De I'art roman au baroque, vous explorerez les Pouilles sous un
nouveau jour. Au programme : la rencontre avec des producteurs
passionnes, sélectionnés parmi les meilleurs de l'offre Saporini,
des vignerons aux producteurs dhuiles dolive, en passant
par ceux des pates et des biscuits. Vous découvrirez des
incontournables comme Alberobello ou Lecce, mais aussi des
villages cachés et des lieux moins connus, tous empreints de
charme et de traditions.



Concept
Voyage Saporini dans les Pouilles

Concept Les Pouilles vous offriront une cuisine ou la simplicité se marie a
la fraicheur des produits locaux, créant des saveurs inoubliables.
Vous godterez a des recettes emblématiques, mais aussi a des
plats traditionnels souvent méconnus, qui racontent I'histoire
d'un terroir unique.

Tout au long de ce séjour, vous serez accompagné par un
expert en gastronomie de Dolce Vita Experience, en compagnie
d'un représentant de Saporini, pour vous faire vivre un voyage
sensoriel, riche en découvertes et en émotions, pour gouUter a
'ame méme de I'ltalie.



Hébergement
Voyage Saporini dans les Pouilles

Hébergement Nouslogeronsduranttoute ladurée duséjouralaMasseria Torre
del diamante. Imaginez-vous dans une Masseria traditionnelle, au
charme inaltéré, ou I'accueil chaleureux de la propriétaire Angela
vous plonge des le premier instant dans I'ame de la région.

Nichée au coeur des Pouilles, la Masseria Torre del Diamante allie
confort et authenticité. Son atmosphere familiale et ses repas
préparés avec les produits les plus fins de la région créent un
cadre parfait pour savourer la véritable cuisine des Pouilles, tout
en étant idéalement située pour partir a la découverte de cette
magnifique région.



Transport

Transport
Charleroi - Brindisi - Charleroi

Le séjour comprend les vols aller-retour avec Ryanair, au départ
de Charleroi a destination de Brindisi, ainsi que tous les transferts
vers les différentes activités. Pour les voyageurs souhaitant venir
par leurs propres moyens, un rendez-vous est fixe a la Masseria.

Le prix des billets d'avion sera alors déduit.



Jour |
Détente, gastronomie et partage des le premier jour

Jour 1 Bienvenue dans la douceur des Pouilles ! Arrivée a la Masseria
Torre del Diamante vers, juste atemps pour un déjeuner délicieux,
préparé avec des produits locaux, qui marquera le début de votre
immersion gastronomique. Lapres-midi, apres un moment de
détente, vous participerez a un cours de cuisine animé par des
chefs locaux, avant de savourer un diner raffiné sur place, ou
chaque plat est une invitation au voyage.



Jour 2
Un voyage sensoriel entre nature et tradition

Au cceur du Val d'Itria, vous découvrirez un jardin botanique
regorgeant de fruits rares et précieux. Lexpérience continue avec la
visite chez Marianna Cardone, une productrice de vin passionnée,
ou vous goUterez des crus exceptionnels. Apres un dejeuner
convivial, vous explorerez Locorotondo de maniere insolite avec
Franca, I'un des plus beaux villages des Pouilles, avant de retourner
a la Masseria pour une soirée relaxante et un diner typique.



Jour 3
Une journée entre Pouilles et Basilicate, alliant culture et
gastronomie

T

Aujourd’hui, cap sur Matera, I'une des plus anciennes villes du
monde, inscrite au patrimoine mondial de 'UNESCO. Vous
explorerez ses ruelles pittoresques et découvrirez les secrets
de cette ville aux racines profondes. Coté gastronomie, vous
aurez l'occasion de goUter au fameux pain de Matera, un produit
emblématique de la région. Le déjeuner se déroulera chez
Antonio, un restaurant authentique ou les spécialités locales
vous émerveilleront par leur simplicité et leur saveur. Apres
cette immersion dans l'histoire et les saveurs de Matera, vous
retournerez a la Masseria pour un moment de détente avant de
passer a table pour un diner



Jour 4

Jour 4
Voyage dans les traditions séculaires des Pouilles

Cette journée sera riche en découvertes et en saveurs. Nous
commencerons par la visite d'’Alberobello, célebre pour ses
Trulli, des constructions uniques en forme de cone, classées
au patrimoine mondial de 'UNESCO. Ensuite, direction la
cote pour explorer des villes cotieres comme Monopoli et
Polignano a Mare, avec leurs ruelles pittoresques et leurs
vues imprenables sur la mer Adriatique. Vous rencontrerez
également un producteur local de pates et de biscuits, ou
vous apprendrez les secrets de fabrication de ces spécialités
typiques des Pouilles.

En fin de journée, nous nous rendrons dans une autre
Masseria authentique, ou vous dégusterez un diner préparé
avec des produits locaux et cuisiné au “fornello”, un four
traditionnel a bois.



Jour 5

Jour 5

Un tour des saveurs locales dans la region de Bari.

Aujourd’hui, nous partons a la découverte de la région nord
des Pouilles, avec une visite d'un producteur d'huile d'olive
exceptionnel, ou vous apprendrez tout sur ce produit phare de Ia
region.

Vous continuerez avec la visite d'une maison de production de
pates, un élément clé de la tradition culinaire des Pouilles, ou les
pates sont souvent fabriquées a la main selon des méthodes
ancestrales comme les Orecchiette aux Cavatelli.

Puis, un déjeuner en bord de mer Adriatique vous offrira une
pause gourmande et reposante avant une dégustation de vin.
La journée se clbéturera par une surprise culturelle, ajoutant une
touche unique a ce tour des saveurs locales.



Jour 6
Un plongeon dans l'agriculture durable et la beaute d'Ostuni.

» 1

Jour 6 Aujourd’hui, nous descendons dans le Salento, une région pleine de
charme et de contrastes. Vous visiterez XFARM, un projet écologique
et social impressionnant qui transforme des terres confisquées
au crime organisé en un modele de production durable. Apres
un déjeuner au cceur de cette ferme innovante, l'apres-midi sera
consacreé a la visite d'Ostuni, la “Citta Bianca”’, un bijou d'architecture
blanche offrant des vues imprenables sur la mer.



Jour 7

Jour 7
Lecce, la petite Florence

Pour la derniere journée, direction Lecce, la capitale du baroque.
Vous découvrirezlestrésorsarchitecturaux de cettevillefascinante,
son atmosphere magique et ses ruelles pittoresques. Un déjeuner
leger en ville vous permettra de savourer une derniere bouchée de
I'ltalie avant de vous diriger vers 'aéroport pour votre vol retour.
Lecce, une derniere escale empreinte de charme et de beauté.



Tarifs :

Le prix
comprend :

Le prix ne
comprend pas :

Tarifs et conditions

Voyage Saporini dans les Pouilles

Double : 2525€ par personne (chambre double ou partagée)

Single : 2925€ par personne (chambre double a usage single)

v L’hébergement en Masseria (niveau 4 étoiles) pour 6 nuitées en
chambre double/twin ou double a usage single avec salle de bain
privée (formule hotel, nettoyage journalier des chambres).

v Les vols aller-retour avec Ryanair

v/ 6 petits-déjeuners.

v 6 diners comprenant entrée, plat et accompagnements, dessert,
café, vin et eau.

v/ 6lunchs

v Transfert aéroport - lieu de séjour et transfert lieu de séjour —
aéroport

v Transfert lors des activités

v La présence d'un accompagnateur Dolce Vita sur place

v La présence d'un accompagnateur Saporini durant tout le voyage
v Le programme complet repris ci-dessus*

X Les pourboires et les dépenses dordre personnel
X Les taxes de séjour

* e programme est susceptible détre modifié par les organisateurs
pour un meilleur déroulement du séjour.
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